
 

 
MENÚ BRASA’S BODA 

 
 

 

 
 
 

Al llegar... 
 

Crujiente de foie, higos y manzana 
 
 

Aperitivos fríos 
 

Nuestro bombón de queso, confitura de frambuesa y crumble de avellana 
Crocante de brandada de bacalao y hummus de zanahoria 

Langostinos con nuestra salsa tártara 
Nuestra mini pizza de stracciatella, olivada y pesto 

Tabla de quesos y texturas 
Petit corneto de tartar de atún y kimchi 

Tabla de jamón, pan de pagès a la brasa y tomate 
 
 

Aperitivos calientes 
 

Bao de pollo trufado con emulsión trufada 
Taquito de cochinita pibil, guacamole y mole poblano 

 
 

Entrante 
 

Carpaccio de tomate, mozzarella y pesto 
 
 

Principal 
 

Vacio de ternera con patatas a la brasa 
 
 

Y un poco de dulce 
 

Tarta taten a la brasa con texturas de canela 
 
 
 

Precio por persona del Menú sin IVA                                                                                    55,00 € 
Precio niños (hasta 12 años) y Staff sin IVA                                                                         30,00 €                                                                                    
 



 

 

 
MENÚ BRASITA BODA 

 
 

 

 
 

¡Qué comience la fiesta! 
 

Aperitivos fríos 
 

Nuestro bombón de queso, con confitura de frambuesa y crumble de avellana 
Crocante de brandada de bacalao con hummus de zanahoria 

Langostinos con nuestra salsa tártara 
Tabla de quesos y texturas 

Nuestra mini pizza de stracciatella, olivada y pesto 
Petit corneto de steak tartar y kimchi 

Tabla de jamón, pan de pagès a la brasa y tomate 
Crujiente de foie, higos y manzana 

 
 

Viva México 
 

Taquito de cochinita pibil, guacamole y mole poblano 
Nuestra enchilada, cheddar, aguacate y pico de gallo 

 
 

Brasas y más 
 

Mini bao de pollo trufado con emulsión de ajo negro 
Yakitori de pollo con salsa teriyaki y sésamo tostado 

Brocheta de cerdo ibérico con salsa barbacoa 
Mini Burger de ternera, cebolla caramelizada, bacón y cheddar 

 
 

Y un poco de dulce… 
 

Mini xuxo a la brasa con crema de limón y crumble de avellana 
 
 

 
Precio del Menú por persona sin IVA                                                                                      55,00 € 
Precio niños (hasta 12 años) y Staff sin IVA                                                                           30,00 €                                                                                                           
     


